,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa Inwestujgca w Obszary Wiejskie”

Operacja wspétfinansowana przez Unie Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszaréw
Wiejskich (EFRROW) w ramach poddziatania 1.2. ,Wsparcie dla projektéw demonstracyjnych i dziatan informacyjnych” w
ramach dziatania ,Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna” objetego Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-
2020.

Instytucja zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi
Operacja realizowana w ramach Konsorcjum, ktérego liderem jest Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w
Radomiu

SPRAWA: SODR_CZ/1/06/2024 Zatgcznik nr 1 do SWz
Opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamdwienia jest swiadczenie kompleksowej obstugi szkolenia obejmujgcej wynajem
sali wraz z wyzywieniem (bufet kawowy i obiad) w trakcie organizowanych seminaridéw ekologicznych
realizowanych po zakonczeniu demonstracji ekologicznych w ramach dziatania ,,Transfer wiedzy i
dziatalnos¢ informacyjna” - poddziatanie 1.2. ,,Wsparcie dla projektéw demonstracyjnych i dziatan
informacyjnych” objetego Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020.

I. Obszar realizacji zaméwienia — wojewddztwo slgskie.

Il. Okres realizacji zamowienia.

Zamawiajgcy wymaga realizacji zamdwienia w terminie:
15 pazdziernik 2024 r.

22 pazdziernik 2024 r.

IIl. Zamawiajacy dopuszcza sktadanie przez Wykonawce ofert czesciowych w rozumieniu art. 7 pkt 15)
ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2023 r. poz. 1605 ze zm.)
zwang dalej: ,ustawg”.

IV. Zamawiajgcy dopuszcza ztozenie przez jednego Wykonawce oferty na dowolnie wybrane przez
siebie czesci zamowienia (nie ogranicza ilosci czeSci zamowienia ktére mogg zostaé udzielone temu
samemu wykonawcy).

V. Zamdwienie podzielone zostato na 2 czesci w nastepujgcy sposob:

CZESC Nr1-

Lokalizacja: wojewddztwo $lgskie, powiat bielski, gmina Bielsko-Biata, miejscowos¢ Bielsko-Biata.
Termin: 22.10.2024 r

Zamoéwienie obejmuje: jednorazowe zapewnienie sali szkoleniowej oraz sali przeznaczonej do
spozywania positkbw dla 60 uczestnikéw seminarium ekologicznego wraz z wyzywieniem
obejmujgcym bufet kawowy i obiad dla 60 uczestnikow. Szczegdtowe wymogi dotyczace sali oraz
wyzywienia zostaty zawarte w pkt. VI — wymagania dotyczace swiadczonych ustug.

CZESCNr2 -

Lokalizacja: wojewddztwo $laskie, powiat czestochowski, gmina Czestochowa, miejscowos¢
Czestochowa.

Termin: 15.10.2024 r.



Zamodwienie obejmuje: jednorazowe zapewnienie sali szkoleniowej oraz sali przeznaczonej do
spozywania positkbw dla 60 uczestnikbw seminarium ekologicznego wraz z wyzywieniem
obejmujgcym bufet kawowy i obiad dla 60 uczestnikow. Szczegdétowe wymogi dotyczace sali oraz
wyzywienia zostaty zawarte w pkt. VI — wymagania dotyczgce Swiadczonych ustug.

VI. Wymagania dotyczace swiadczonych ustug
Zamoéwienie obejmuje zapewnienie sali szkoleniowej, sali przeznaczonej do spozywania positkow
oraz wyzywienia, zgodnie z ponizszym opisem dotyczacym wszystkich czesci zaméwienia.

A) Wymagania dotyczace sali szkoleniowej:
1. Wykonawca zapewni sale adekwatng do liczby uczestnikéw szkolenia.
2. Bedzie to sala z dostepem do $wiattg dziennego oraz z mozliwoscig zaciemnienia sali na potrzeby
wyswietlania prezentacji multimedialnych czy tez filméw, a jednoczes$nie bedzie to sala wyposazona
w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych np. ekran, rzutnik multimedialny z wejsciem HDMI
kompatybilny z laptopem (posiadajgcym m.in. aktualne oprogramowanie Windows oraz pakiety
Microsoft Office), wskaznik do przetaczania slajdow.
3. Wykonawca zapewni sale wyposazong w krzesta i stoty, w liczbie wystarczajgcej dla wszystkich
uczestnikdw seminarium.
4. Wykonawca zapewni dla wszystkich wyktadowcdw méwnice i/lub stét oraz krzesta/fotele.
5. Wykonawca zapewni nagtosnienie sali dostosowane do charakteru i potrzeb poszczegdlnych czesci
sal.
6. Wykonawca zapewni wtasciwg aranzacje sali tj. ustawienie krzeset i stotéw uwzgledniajgce
koniecznos¢ sprawnego przemieszczania sie.
7. Wykonawca zapewni sale dostosowane do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia, jesli takie osoby
sg wsrdd uczestnikdw szkolenia.
8. Wykonawca zapewni kompleksowe przygotowanie sal wraz z ich oznakowaniem zgodnie z
zasadami wizualizacji znaku i nazwy Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020
opisanymi w ,Ksiedze wizualizacji znaku PROW 2014-2020" ( fiszki i tabliczki informacyjne z tytutem
terminem [DD-MM-RRRR] i godzinami szkolenia; (Zamawiajacy- Osrodek Doradztwa Rolniczego
przygotuje odpowiednie tablice informacyjne czyli oznakowanie wymagane dla wydarzenia, a
Wykonawca- Posiadacz obiektu umozliwi wyeksponowanie wymaganego oznakowania na sali
seminaryjnej/konferencyjnej);
9. Sala powinna by¢ wyposazona w system wentylacji/ klimatyzaciji.
10. Kazdorazowo sala powinna by¢ dostepna na jednodniowe szkolenia stacjonarne w godzinach od
8.00 do 16.00.
11. Sala jest zlokalizowana w miejscu zapewniajgcym dogodny dojazd zarédwno samochodem
prywatnym jak i Srodkami transportu publicznego.
12. Sala spetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom, w
ktérych organizowane jest szkolenie, utrzymana w porzadku.

Wykonawca musi zapewnic:

1. Sprawng obstuge seminarium/konferencji, w tym obstuge techniczna.

2. Sprawnos$¢ urzadzen w sali, w ktdrej bedzie realizowane seminarium/konferencja.

3. tatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktérym bedzie mozna zostawié odziez wierzchnig,
oraz toalety, w tym dla oséb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sg wsrdd uczestnikow,
organizatoréow lub wyktadowcow.



B) Wymagania dotyczgce wyzywienia podczas realizacji seminariow:

1. W trakcie realizacji seminarium bedga realizowane 2 przerwy kawowo-herbaciane oraz obiad.
2. Bufet kawowy stanowig dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajgce sie z:
e Swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep;
¢ herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep;
e cukru biatego— nieograniczony dostep;
e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep;
¢ mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep;
¢ wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej na osobe;
e 2 rodzajow sokéw owocowych 100%;
e ciasta lub kruchych ciasteczek (tgcznie co najmniej 3 rodzaje);
* owocow.
3. Obiad musi by¢ podany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby uczestnikow.
4. Ponadto obiad musi by¢ podany w formie zasiadanej, w formie wyporcjowanych positkéw
sktadajacych sie z:
e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobe),
¢ dania gtéwnego: jedna potrawa miesna lub rybna (minimum 200 g na osobe) i jeden dodatek
skrobiowy (minimum 200 g na osobe) sposrdd: ziemniakow, ryzu, kaszy lub makaronu oraz sosu
do dodatkéw skrobiowych,
e surowki - dwa rodzaje (co najmniej 100 g na osobe),
¢ soku lub wody mineralnej butelkowanej, gazowanej i niegazowanej (w ilosci minimum 250 mi
na osobe),
e deseru w postaci ciasta;
5. Realizacja przerwy kawowej bedzie odbywata sie dwukrotnie w godzinach 11.30- 11.45 oraz
14.15-14.30, natomiast obiad bedzie serwowany w godzinach 12.30-13.30.
6. Podczas kazdego z seminariéw obligatoryjnie muszg odby¢ sie 2 przerwy kawowo-herbaciane,
podczas ktorych muszg by¢ dostepne produkty wymienione ponize;j.
Do przygotowania poczestunku podczas przerw kawowo-herbacianych oraz wyzywienia (obiad)
Wykonawca kazdorazowo wykorzysta co najmniej 2 dostepne produkty ekologiczne wyprodukowane
zgodnie z wymogami okre$lonymi w rozporzadzeniu Rady (WE) nr 848/2018 z dnia 30 maja 2018 roku
w sprawie produkcji ekologicznej i znakowania produktéow ekologicznych i uchylajagcym
rozporzadzenie (EWG) nr 834/2007; (co najmniej 2 ekologiczne produkty w bufecie kawowym oraz co
najmniej 2 ekologiczne produkty w obiedzie).
7. Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do:
e przygotowania wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkéw, jesli wsréd
uczestnikéw bedy wegetarianie (liczba dan wegetarianskich zostanie podana wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem);
e zapewnienia podczas bufetu kawowego i obiadu formy zasiadanej ;
e zapewnienia do bufetu kawowego i obiadu serwisu gastronomicznego obejmujgcego
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawe ceramiczng w przypadku
seminarium/konferencji;
e terminowego przygotowania positkdw;
e zachowania zasad higieny i obowigzujgcych przepisdow sanitarnych przy przygotowywaniu i
podawaniu positkow;



e Przygotowania positkdw zgodnie z zasadami racjonalnego Zzywienia, urozmaiconych,
przygotowanych ze swiezych produktéow, z wazinymi terminami przydatnosci do spozycia,
podanych w odpowiedniej temperaturze w przypadku dan goracych.

8. Kompleksowa obstuga szkolenia wraz z wyzywieniem (bufet kawowy i obiad) obejmujgca
przygotowanie i obstuge bufetu kawowego i obiadu musi obowigzkowo by¢ realizowana w miejscu
seminarium tzn. w lokalizacjach wskazanych w czesciach od 1 do 2 wtgcznie.

9. Termin realizacji kompleksowej obstugi szkolenia obejmujgcej wynajem sali oraz wyzywienie
(bufet kawowy i obiad) okreslonej w czesciach od 1 do 2 moze ulec zmianie. Zamawiajgcy
poinformuje Wykonawce o ostatecznym terminie realizacji ustugi nie pdzniej niz siedem dni przed
wykonaniem danej ustugi.

10. Kompleksowa obstuga szkolenia zostanie wykonana w terminie i godzinach okreslonych przez
Zamawiajgcego. W uzasadnionych przypadkach Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany godzin
wydawania positkdw obiadowych po uprzednim powiadomieniu Wykonawcy.

VII. Wykonawca zobowigzany jest do poinformowania Zamawiajacego o doktadnej lokalizacji
(petny adres miejsca realizacji kompleksowej obstugi szkolenia) w terminie do 3 dni roboczych od
dnia zawarcia umowy.



